Skladniki

300 g kaszy jaglanej

1000 ml mleka ( 5 szklanki)
3 tyzki cukru

2 tyzka cukru waniliowego
375 g serka mascarpone
150 g czekolady gorzkiej
bita $§mietana do dekoracji
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Przygotowanie
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Kasze pluczemy w zimnej wodzie, gotujemy mleko wsypujemy do niego kasze i
gotujemy okoto 15 minut ciagle mieszajac.

Do ugotowanej kaszy dodajemy cukier waniliowy oraz zwykty, mozemy da¢ wigcej
jak lubimy stodsze desery. Studzimy.

Dodajemy serek mascarpone i doktadnie ucieramy mikserem.

W pucharki lub szklaneczki wyktadamy potowe naszej masy, do drugiej dodajemy
rozpuszczong czekolade 1 wyktadamy na jasng warstwe.

Catos¢ dekorujemy bitg Smietang lub czekolada, chtodzimy w lodéwce okoto 30
minut.




